
 

 

 

Torte 
Per eventi 

 
 



 



 

Torte  

 
   

 

   

TORTA CHANTILLY 

PAN DI SPAGNA 
Bianco / cacao (a vs scelta) 

CREMA CHANTILLY ALLA FRANCESE 
Panna montata alla vaniglia, zuccherata 

VARIEGATURA 
Gocce di cioccolato / frutta fresca (a scelta) 

DECORAZIONE CON PANNA MONTATA 

 

 

 
 
 
 
 
CROSTATA DI FRUTTA FRESCA DI STAGIONE 

PASTA FROLLA 

CREMA PASTICCERA 
 
DECORAZIONE CON FRUTTA FRESCA DI STAGIONE O FRUTTI DI 

BOSCO (a scelta) 

 

 

 



 

 

FORESTA NERA 

PAN DI SPAGNA AL CACAO 

CREMA CHANTILLY ALLA FRANCESE 
Panna montata alla vaniglia, zuccherata 

AMARENE SCIROPPATE 

DECORAZIONE CON PANNA MONTATA 

  

 

 
 
CREAM TART 

PASTA FROLLA 
 

CREMA CHANTILLY ALLA FRANCESE 
Panna montata alla vaniglia, zuccherata 
 

FRUTTI DI BOSCO  

 

 

  

 

  

TIRAMISÙ 

DOPPIO STRATO DI PAN DI SPAGNA BAGNATO AL CAFFÈ 

DOPPIO STRATO DI CREMA TIRAMISU AL MASCARPONE 

DECORAZIONE  
Spuntoni di crema e spolvereta di cacao 

 

 



 

 

Listino prezzi 
 

 

PER NR. 5 PERSONE 45,00€ 

PER NR. 10 PERSONE 90,00€ 

PER NR. 15 PERSONE 105,00€ 

PER NR. 20 PERSONE 180,00€ 

PER NR. 30 PERSONE 270,00€ 

PER NR. 40 PERSONE 320,00€ 

PER NR. 50 PERSONE 400,00€ 

 
N.B. 
Tutte le nostre torte sono senza glutine e dovranno essere 
prenotate con almeno 10 giorni di anticipo comunicando anche 
eventuali targhette descrittive. 
 
** NEL PREZZO TORTA È INCLUSO IL SERVIZIO AL TAVOLO 
 
Tutti i prezzi sono da considerarsi iva inclusa.  
 

 

 

 

 

 



 

 

 

Ingredienti e Allergeni 

 
TORTA CHANTILLY farina di riso, fecola di patate, UOVA, zucchero, PANNA DELATTOSATA, LATTE DELATTOSATO, 

MASCARPONE DELATTOSATO, vaniglia, olio di semi. 
 

CROSTATA DI FRUTTA FRESCA: amido di tapioca, amido di mais, farina di riso, farina di mais, xantano, farina di 

semi di carrube, zucchero, sale, margarina, agente lievitante in polvere, UOVA, zucchero semolato, PANNA 
DELATTOSATA, LATTE DELATTOSATO, vaniglia, aroma arancia, aroma limone. 

 

FORESTA NERA: farina di riso, fecola di patate, UOVA, zucchero, PANNA DELATTOSATA, AMARENE SCIROPPATE. 

 

CREAM TART: amido di tapioca, amido di mais, farina di riso, farina di mais, xantano, farina di semi di carrube, 

zucchero, sale, margarina, agente lievitante in polvere, UOVA, zucchero semolato, PANNA DELATTOSATA, LATTE 
DELATTOSATO, vaniglia, aroma arancia, aroma limone. 

 

TIRAMISÙ: farina di riso, fecola di patate, UOVA, zucchero, PANNA DELATTOSATA, LATTE DELATTOSATO, 

MASCARPONE DELATTOSATO, vaniglia, CAFFÈ, GELATINA ANIMALE, cacao. 

 
 



 

Ulbès 
@ristoranteulbes 

Ulbes.it 
 

 


