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SPECIAL
MENU
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CROSTONE STRACCIATELLA 12.00€

Puntarelle e alici

CROSTONE CON CRUDO MARCO D’OGGIONO _
STAGIONATO 24 MESI 14.00€

Caprino stagionato di Montevecchia all’erba cipollina

INOALAT

INSALATA DI PUNTARELLE 12 00€

E crema di alici

AVE CESARE
Lattuga, iceberg, pollo, scaglie di parmigiano reggiano, 10.00€
crostini, salsa caesar, guanciale croccante



PRI

ZUPPETTA DI PISELLI CON ORATA E ZENZERO 10,00€
TAGLIOLINI ALLA GRICIA E CARCIOF 18.00€
CROCCANTI ’

RISOTTO ASPARAGI 20.00€

Crudo e cotto di calamaretti spillo e liquirizia

OECOND

NODINO DI VITELLO BARDATO 24 O0€

Cicorietta ripassata e purea di nocciola
ORATA

Crema di patate al limone e crumble di olive taggiasche ZJ,OO%

COTOLETTA DI SEDANO RAPA i _
Rucola, pomodorini gialli appassiti e balsamico ]/O,QQ%



